
Monday  Tuesday  Wednesday  Thursday  Friday 

Monday, August 25, 2008  Tuesday, August 26, 2008  Wednesday, August 27, 2008  Thursday, August 28, 2008  Friday, August 29, 2008 

Asian Themes Day 

Soups  Soups  Soups  Soups  Soups 

Larry's chicken noodle  Larry's chicken noodle  Larry's chicken noodle  Larry's chicken noodle  Larry's chicken noodle 
Roasted Butternut Squash  Georgia Onion  Cream of potato and leeks soup  Tomato Bisque  Manhattan clam chowder 
Cheddar Cheese Asparagus  Garlic, Chickpea & Spinach  Home made Chili  American Bounty Vegetable  Spicy Cajun tomato soup 

Sizzling Chicken Caesar, served  Chicken or Veg Quesadilla with  Baked potato bar, served with  Mu­shoo Beef  Sauteed Tuna in a Pesto 
on a crisp bed of romaine lettuce  traditional Mexican Rice  appropriate condiments &  Julienne beef w/celery  Poblano Cream sauce 
with creamy Caesar dressing,  and appropriate condiments  home made chili and cheese sauce  red peppers, diakon & carrots  served with roasted corn 
Home­made garlic bread and  served with basmati rice  risotto 
garnished with fresh parmesan 

Entrée: Chicken Vegetable Korma  Entree: Orange chicken with  Entrée: Beef Stew w/egg noodles  Entrée: Southern Fried chicken  Entrée: BBQ pork ribblet 
Entrée:  Indian Curry Beef  Bell peppers and onions  Entrée: Fried breaded Cat fish  Entrée: Tangy Bolognaise Sauce  Entrée:  Tempura­fried Whiting 

Entrée:  Vegetarian meat balls  Entrée: Blackened pork  Entrée: Vegetarian cannelloni  Veg Entrée:  Tofu Meat Loaf  Entrée: Vegetarians. Rotini pasta 
chops w/Brown Gravy & onions  with chunky tomato sauce  Starch: Macaroni & cheese  served with seasonal vegetables 

Starch: Turmeric & Curry Boiled Potatoes  Entrée: Somoza Casserole  Starch: Vermicelli ala Capri  Starch: Baked stuffed shells 
Starch:  Fried Rice w/ Roasted  Starch: Vegetarian Hop'n Johns  Starch: Orzo pilaf with  Veg: Vegetable succotash  Starch: Rice pilaf with fried spinach 

Corn  Starch: Mashed potatoes  concassee spinach, tomatoes  Veg; Braised Kale with onions  Veg: Fire roasted Corn O'Brien 
Veg: Braised White cabbage  Veg:  Spicy three­bean ragoût  Veg: Sweet Swiss chard  Veg: Steamed Julienne carrots  Veg:  Baked A­corn squash 

Veg: Smoked flavored mustard greens  Veg: Bok Choy w/soy sauce  Veg: Broccoli au gratin  Veg: buttered steamed broccoli  Veg: Fried Green tomatoes 
Veg: Kim chi  Veg: Szechwan Eggplant  Veg:  Lima Beans  Sautéed green beans and 

Veg: Fresh steamed mixed veggies  Veg: carrots medley  Veg: Black­eye peas w/diced  baby carrot medley 
and onions 

Entrée:  Chicken Cordon  Entrée:  Roasted Minted Lamb  Entrée: Asian Style beef short  Entrée: Southern fried chicken  Entrée: Stuffed 
Bleu filled with ham and  Starch:  Cous cous with craisins  ribs  Entrée:  Caribbean jerk­  Flounder Roulade with 

feta cheese  Veg Entrée: Curried Tofu with  Vegetarian Entrée:  Tri­color  marinated roasted  jicama and black bean slaw 
Vegetarian Entree: Polenta  vegetables and steamed rice  tortellini with roasted  chicken 
terrine with portabella  Veg:  Carrots and  peppers and pesto aioli  Entrée:  Vegetarian  Vegetarian Entrée: Nouvelle 

mushrooms, red peppers and  Green bean medley  Starch: Puree potatoes with  Fried risotto cakes  style vegetarian lasagna with 
spinach  roasted garlic  Starch: White cheddar  two sauces 

Veg: Broccolini with oven  Vegetable:  Eggplant and  Fluffy macaroni and cheese 
roasted tomatoes  tomato ragout with wilted  Veg: Braised Collard Greens  Starch: Orzo pilaf with spinach 

watercress  fresh apricots and diced tomatoes 

Veg: Sauteed sting beans 

Sauteed shrimp in a lemon  Sauteed Smoked Sausage  Chicken and grilled vegetable  Beef chow Mein with  Carved pork loin, with 
butter garlic sauce, served over  with Mozzarella cheese, basil  quesadillas served  julienne vegetables  pear and peach chutney 
saffron linguini and seasonal  tomatoes served over Penne  with appropriate condiments  and lo­mein noodles  served with our own house 

vegetables  pasta  seasoned fries 

. 
Soup: Southwest pinto bean  Soup:  Wisconsin Beer­Cheese  Soup: Chili  Soup:  Tomato bisque  Soup: Spicy Cajun­Tomato 

FOOD COURT AND FERST PLACE WEEK 2 

Action Station  Action Station  Action Station  Action Station  Action Station 

FOOD COURT  FOOD COURT  FOOD COURT  FOOD COURT  FOOD COURT 

FERST PLACE  FERST PLACE  FERST PLACE  FERST PLACE  FERST PLACE 

Action Station  Action Station  Action Station  Action Station  Action Station


